ESSIGE & OLE | GESCHENKE | BRANDE | WEIN | SEMINARE

NEUEROFFNUNG am O1. Dez.

- Edle Brande und Weine

- Pralinen & Macarons aus der
Schokoladenmanufaktur Straf3

- Feinste Essige & Ole in Glasamphoren

- Flussige Geschenkideen
- Seminare und Show-Cooking-Events
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by Doris Roédter
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POP-UP
STORE

UNSERE BELIEBTEN SEMINARE - ab jetzt in Donauworth!

ROMANTISCHE WEIHNACHTEN

Mittwoch, 20. Dezember 2023 um 19 Uhr

Mit nachdenklichen aber auch humorvollen Texten und Melodien auf der Panflote,
entfuhren Sie Jurgen Lechner und Bernd Zoels in die wirkliche stade Zeit.

Ein gutes Stiindlein zum Innehalten und als Vorfreude auf das kommende Fest.
WeDo gourmet serviert lhnen dazu einen leckeren, heiBen Weihnachts-Cocktail.

Gebiihr: 15€

MARCHENHAFTE WEINREISE

Dienstag, O9. Januar um 19 Uhr Dauer ca. 1,5-2Std

Petra Quaiser, die Erzdhlerin und Rednerin mit Hut aus dem Ries, nimmt alle mit
auf eine marchenhafte Reise. Sie pflegt die alte Kultur des freien Erzédhlens und
prdasentiert ihre Geschichten lustig, spannend, mystisch, heilend und lehrreich. lhrer
Stimme zu lauschen und einzutauchen in eine ganz andere Welt, verspricht Genuss
pur. Weinfachfrau Doris Rodter prasentiert lhnen zwei verschiedene Weine und
eine Tasse feinsten Winzer-Glihwein. Ein kleiner Imbiss rundet den Abend ab.

Referentinnen: Petra Quaiser, Doris Rodter Gebuhr: 39€

MANNERABEND - MIT DEN BARDIOLOGEN 'HIGHLIGHT!

Dauer ca. 3,5Std

Das Zubereiten von Drinks ist eine Wissenschaft fur sich. Zutaten miussen harmonie-
ren und mit der passenden Methode und den richtigen Geraten gemixt werden. In
unserem exklusiven Bartending Kurs lernt Ihr die Welt der Drinks/Cocktails kennen
und erfahrt spannendes Insiderwissen. Yon Cosmopolitan bis Whisky Sour, erfahrt lhr
alles Wissenswerte iiber deren Herstellung und Geschichte. Die Bardiologen Sven und
Andi fuhren mit absolutem Fachwissen & witzigen Anekdoten durch den Abend und
unterstiitzen Euch im Anschluss bei der Herstellung Euer eigenen Cocktails. Als Unter-
lage gibt es Kase, Schinken, Obatzder und Baguette.

Freitag, 12. Januar um 19 Uhr

Referenten: Sven & Andi - die Bardiologen Gebiihr: 69€

SKETCHE - DINNER MIT NIVEA(U) | LIVE-COOKING

Freitag, 19. Januar um 19 Uhr

Hier steht Lachen ganz oben auf der Speisekarte.

Freuen Sie sich auf einen lustigen Abend, begleitet von zwei feinen Weinen u. folgen-
dem Menii: Balsamico-Spritz, gebackene Honigfeigen mit Rucola-Orangen-Salat u.
Macadamiantiissen, Lein-Ol-Power-Drink, Hahnchenbrust mit Mango-Kurkumaschalot-
ten, Cranberry, Nusspesto und Avocadostampf, Kirbiskernodl-Parfait mit karamellisier-
ten Kurbiskernen.

Mit Herrn Lechner & Herrn Zoels sowie Gastgeberin Doris Rodter Gebuhr: 49€

GANZ SCHON KREATIV | LIVE-COOKING

Mittwoch, 24. Januar um 18.30 Uhr

Gerade unter der Woche muss es in der Kiiche schnell gehen. Wie wdr's mit diesem
kreativen, schnellen 3 Gédnge-Menu: Zitrone-Lavendel-Bérlauch-Dressing auf Wild-
krautersalat - Zanderfilet mit buntem Linsengemise und WeiBweinschaum - Vanilleeis
mit Cranberry-Nuss-Topping. Dazu erkléren und servieren wir zwei unkomplizierte
Weine fir jeden Tag.

Referentin: Doris Rodter - Hauswirtschaftsmeisterin, Weinfachberatung Gebuhr: 39€

MADELSABEND - PRETTY IN PINK | LIVE-COOKING

Dienstag, 30. Januar um 18.30 Uhr

Unkompliziert und locker soll dieser Médelsabend sein. Unter Verwendung feinster
Essige und Ole, zeigt Doris Rédter eine Rote-Bete-Frischkase-Terrine mit Feldsalat
und Cranberry Dressing. Rosaroter Semmelknédel auf frischen Pilzen mit Knusper-
flocken und als Dessert ein verschleiertes Bauernmddchen. Zwei ausgewdhlte Weine
begleiten das Menii. Alle Mdadels mit pinkem Detail diirfen sich eine handgemachte
Praline aussuchen.

Referentin: Doris Rédter - Hauswirtschaftsmeisterin, Weinfachberatung Gebuhr: 45€

OL-SEMINAR - MIT GENUSS GESUNDER LEBEN!

Donnerstag, O1. Februar um 19 Uhr

Wir sprechen an diesem Abend ehrlich und direkt an, was die Industrie lhnen ver-
schweigt. Wir erkléren Ihnen alles Wissenswerte tUber kalt gepresste Ole, die Sie auch
gleich probieren kénnen. Sie erhalten Kostproben und leckere Rezeptideen. Investieren
Sie 2 Std. in Ihre Gesundheit, vom Geschmack werden Sie begeistert sein.

Referent: Markus Hartmann, Olmihle Hartmann/Biburg Gebiihr: 15€

GOURMET-WEIN-MENU

Freitag, 23. Februar um 18.30 Uhr

Heute diirfen Sie an unseren festlich-gedeckten Tischen Platz nehmen und sich fein be-
kochen lassen. Wir begriiBen Sie mit einem Uberraschungs-Aperitif.

Das Menu: Schabziger Kl6Bchen mit Bresaola, Schweinefilet mit TraubensoBBe und
Kartoffelpuree mit gerosteten Balsamico Nussen, Toblerone-Mousse mit Blaubeer/Him-
beer-Kompott und Blaubeer Balsamico Topping. Dazu servieren und erkléren wir lhnen
zwei besondere Festtagsweine.

LIVE-COOKING

Referentin: Doris Rédter - Hauswirtschaftsmeisterin, Weinfachberatung Gebuhr: 49 €

SALATE & DRESSING | LIVE-COOKING

Mittwoch, 28. Februar um 18.30 Uhr

An diesem Abend stellen wir Ilhnen die heimlichen Stars der Kiiche vor: feinste Essige
und Ole. Zum GenieBen gibt es Ciabatta mit Basilikum-Ol und Meersalz. Wir zeigen
verschiedene Salatdressings auf ausgefallenen Salaten. Krduterseitlings-Carpaccio mit
Burrata, Tomaten-Kéase-Tirmchen mit Prosciutto und Oliven-Crumble, Radicchio-Apfel-
Salat mit karamellisierten Walnuissen. Probierrundgang zu unseren Essig- und Olam-
phoren. Dazu servieren und erkléren wir zwei verschiedene Weine.

Und nachdem das siiBe Eck immer frei ist, diirfen Sie noch eine unserer handgemachten
StraB-Pralinen aus dem Schatzkastle probieren.

Referentin: Doris Rodter - Hauswirtschaftsmeisterin, Weinfachberatung Gebuhr: 29€

WEIN & KRAUTER - EIN WUNDERBARES DUO

Samstag, 23. Mdrz um 18.30 Uhr

Wir versprechen lhnen einen wundervollen Abend mit feinen Weinen und duftenden
Leckereien. Erfahren Sie viel Wissenswertes Uber Wildkrauter, deren Heilkraft, und ihre
Verwendung in der Kiiche durch die bekannte »Krauterfee« Jutta Haaf aus Gundels-
heim. GenieBen Sie schmackhafte »Wildkrdutertapas« und einen Vesperteller zusammen
mit sechs sorgfaltig ausgewdhlten Weinen, welche Ihnen unser Freund und Weinfach-
mann Willi Keicher von der Winzergenossenschaft Heilbronn, mit seiner bekannt char-
manten Art vorstellen wird. Ein Abend fir die Sinne!

Referenten: Jutta Haaf, Willi Keicher Gebuhr: 45€

BUCHEN SIE GLEICH JETZT! www.wedo-gourmet.de

WeDo gourmet by Doris Rédter ReichsstraBe 28, 86609 Donauwérth

« Tel. 015172 300 400 - info@roedter.de + wedo-gourmet.de
Offnungszeiten im Dezember: Mo. - Fr. 10 -18 Uhr  Sa. 10 - 14 Uhr



