Geftranke

Das neue Semlnarprogramm 2019/20
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Montag - Freitag von 9.00 -12.30 Uhr und von 14.00 -18.00 Uhr, Samstag von 8.30 -12.30 Uhr, Mittwoch geschlossen.

Getrdnke Ro6dter Faochmarkt - BahnhofstraBe 20 - 86663 Asbach-BGdumenheim
Tel. 0906 9611 - info@roedter.de - www.Roedter.de



-
Neues erfahren und genieBen im Getrdnke-Kompetenz-Zentrum Rodter

Das neue Programm Seminare & Kochabende 2019/20

Olseminare - Kaltgepresste Ole, mit
Genuss gesiinder leben!

Wir sprechen an diesem Abend ehrlich und direkt
an, was die Industrie Ihnen verschweigt und erklé-
ren lhnen alles Wissenswerte Uber kaltgepresste-
Ole, die Sie gleich probieren kdnnen. Sie erhalten
Kostproben und leckere Rezeptideen. Investieren
sie 2 Std. in Ihre Gesundheit, vom Geschmack
werden Sie begeistert sein.

Referent: Olm(ihle Hartmann, Biburg

Gebuhr: 10,00 €

@ Di. 26.11.2019 19.00 Uhr

© Di. 21.01.2020 19.00 Uhr

© Di. 24.03.2020 19.00 Uhr

@ Feinste Wiesen-Schmankerl
Fr. 11.10.2019 18.30 Uhr

An diesem Abend lassen wir nochmal das Okto-
berfest aufleben: Mit frischen Brezen, Obatzter und
Hacker Oktoberfestbier geht’s los. Es folgen feine
Wiesen-Schmankerl wie: Backhendl-Salat mit Kur-
biskerndressing, Geflilite Kalbsbrust, Servieften-
knddel, Pfifferlings-SoBe und Bay. Creme-Malheur.
Begleitend: Hacker Oktoberfest-Mdrzen, Trollinger,
sowie zum Dessert: Bay. Whisky-Likor.

Referentin: Doris Rodter, Hauswirtschaftsmeisterin
Gebiihr: 40,00 €

@ Torggelen wie in Sidtirol
Sa. 19.10.2019 19.00 Uhr

An diesem Abend stelle ich Ihnen die gréBte Kelle-
rei Stidfirols vor, die Kellerei Kaltern. Von meinem
letzten Besuch mitgebracht habe ich 5 leckere
Weine, die ich an diesem Abend gerne mit Ihnen
verkoste. Wir térggelen uns durch einen lockeren,
ungezwungen Abend. Eine typische Stdtiroler
Brofzeit, mit Speck, Vinschgerl, Bergkds, Rupf-
Kése und Maroni, schafft die nétige Unterlage.
Referentin: Doris Rédfer, Hwm, Weinfachberafung
Gebuhr: 35,00 € (inkl. Wein und Wasser)

@ Spanisch-Mexikanischer-Paella-
Abend, Olé!
Fr. 25.10.2019  18.30 Uhr

Cooler Drink, Aromen Kuiche, Paella, leckerer Wein
und die Fiesta ist perfekt! Doris Rédter und an der
Paella-Pfanne Richard Schauer von Richi* s Bay.
Barbecue, entflhren Sie an diesem Abend in die
Spanische-Mexikanische Landeskche.

Das Menii: Margarita-Drink, Tacos mit Huhn,
Mango Salsa und Guacamole, Paella aus der
Riesen-Grill-Pfanne, Kokos-Flan mit Kiwi und
Kiwi-Balsamico.Dazu erkldren und servieren wir

2 Weine aus dem groBen Weinsortiment von
Getranke Rodter.

Referentin: Doris Rédfer, Hwm, Weinfachberafung
Gebuhr: 40,00 €

@ Bierexperien-Ausflug
zur meistprdmierten Brauerei Deutschlands zu
Schwarzbrédu nach Zusmarshausen

Sa. 09.11.2019  17.30 Uhr

Wir treffen uns um 17.30 Uhr auf ein BegriiBungs-
bier im Getrénkemarkt und fahren von dort aus m.
d. Bus zu Schwarzbréu-Zusmarshausen. Ein folles
Programm erwartet uns: Brauereifihrung (ca.1,5

Std.) mit anschlieBender Bierprobe und Brotzeit im
Bréustible. Erleben Sie zusdtzlich eine der letzten,
sich noch in Betrieb befindlichen, brauereieigenen

Mdlzereien in Deutschland. Ruckfahrt: 22.30 Uhr,
Ankunft in Baumenheim 23.15 Uhr. Treffpunkt im
Getrnkemarkt Rodter, Bumenheim.

Gebihr: 38,00 € mif Busfahrt, BegriiBungshal-
be, Fuihrung, Brofzeit und Bierprobe (6 x 0,1 Iir.).
Weitere Getrdnke auf eigene Kosten!

Bemerkung: Die Fihrung verl@uft Uber mehrere
Etagen (228 Stufen) und Temperaturen von -2
bis + 30 Grad.

@ Triiffel - Festlicher Abend!
Sa. 16.11.2019  18.30 Uhr

Lieben Sie Truffel? Dann ist dieser Kochabend
genau das Richtige fur Sie. Durch die eigene
Vorliebe zu Triiffel inspiriert, entschloss sich Doris
Rédter bereits vor einigen Jahren im Getréinke
Rédter Fachmarkt zusétzlich Triiffelspezialititen
anzubieten. Erfahren Sie an diesem Abend eine
kleine Triffelkunde und probieren leckere Rezepte,
die wir vor Ihren Augen zubereiten. lhnen wird das
Wasser im Mund zergehen! Wir begr(iBen Sie mif
einem leckeren Cafe-Sahnetruffel-Shot.

Das Menii: Wildkréutersalat mit hausgemachtem
Wildschweinschinken vom Jdger Stark mit Triiffel-
dressing und gehobelter Tr(iffelperle, Strozziaprefi-
nudeln in SahnelauchsoBe mit Orangenfilets und
frisch gehobeltem schwarzen Triffel, Getrliffelte-
Schoko-Tute auf Prosseccoschaum. Dazu erkléren
und servieren wir 2 zum Meni passende Weine.
Referentin: Doris Rodter, Hwm, Weinfachberatung
Gebihr: 48,00 € (inkl. Wein/Wasser und Shot).
© Salate und Dressing 1

Mi. 20.11.2019 18.30 Uhr  [NIACIEEE

An diesem Abend stellen wir Ihnen die heimlichen
Stars der Kiiche vor, feinste Essig- und Olspeziali-
téten, die in groBer Auswahl in Glasamphoren
zum frisch zapfen bereit stehen. Wir zeigen versch.
Salatdressings auf ausgefallenen Salafen. Geba-
ckene Avocado, warmer Karoften-Kiirbiskernsalat,
Gurken-Salsa, Kartoffel-Fenchelsalat, Kréutersalat
mit Putenrélichen. Dazu servieren und erkléren wir
einen leichfen Rosé Wein und Guavensaft.
Referentin: Doris Rédfer, Hwm, Weinfachberatung
Gebuhr: 28,00 € (inkl. Wein/Wasser/Saft)

@ Gourmet-Menii

Fr. 29.11.2019  18.30 Uhr  JINEALIEIES

Zu den Festtagen, will man seine Lieben gerne mit
efwas besonderem (iberraschen. Heute drfen Sie
an unserem festlich-gedeckten Tisch platz neh-
men und sich fein bekochen lassen. Wir begriiBen
Sie mit einem Aperitif.

Das Menii: Glasnudel-Krdutersalat mit Enfenbrust,
Schweinefilet mit Brésel-Krduterkruste, Senf-
Estragon-Spdtzle mit Walnuss SahnesoBe und
karamellisierten WalnUssen und Granatapfelker-
nen, Frischkdse-Dattel auf Orangencarpacchio
mit Marillen Balsamico und Traubenkerndl. Dazu
servieren und erkldren wir lhnen 2 besondere
Festtagsweine.

Referentin: Doris Rodfer, Hwm, Weinfachberatung
Gebuhr: 48,00 € (inkl. Wein/Wasser, Aperitif)

@ Nikolaus-Rum-Tasting
Fr. 06.12.2019  19.00 Uhr

Rumspezialist Tom Diewock enffiihrt Sie in die
geschmackliche Rum-Tiefe. Rum ist in aller Munde
und zur Zeit eine sehr gefragte Spirituose. Vielen
jedoch ist Rum nur als Backzutat oder Basis fiir

Buchungen sind erst nach Bezahlung im Getriinkemarkt verbindlich

und werden nicht zuriickerstattet!

Jetzt anmelden:

Tel. 0906 9611

Getréinke Rodter Fachmarkt, BahnhofstraBe 20, 86663 Asbach-Biumenheim
oder per eMail: info@roedter.de - Besuchen Sie uns auch auf Ei

Wir kochen [#
live fiir Sie!

Cocktails bekannt. Das Motto des Abends lautet
deswegen: Sehen, Riechen und Schmecken!

In entspannter Atmosphdre probieren wir 8 Rums
und gehen auf Herstellung, Geschichte und Sorten
ein. Doris Rddter begleitet mit leckerem Fingerfood.
Referent: Tom Diewock, Ingolstadt.

Gebuhr: 48,00 €

@ Slyrs, Bavarian Malt Whisky
Fr. 17.01.2020 19.00 Uhr

Sehen-Hdren-Riechen-Schmecken” Sie den
Whisky aus den bayer. Bergen. Seit einigen Jahren
fUhren wir exklusiv diese bayer. Whisky-Spezialité.
Wir freuen uns auf Malt Ambassador Thomas
Diewock aus der berihmten Slyrs-Lanfenhammer
Brennerei vom Schliersee. Erfahren Sie aus erster
Hand alles Wissenswerte Uber diese besondere
Spezialitét. Zur Vekostung kommt auch der

12 Jahre alte Slyrs. Mit Kése und Baguette schaffen
wir die nétige Unterlage zur Verkostung.

Referent: Malt Ambassador Thomas Diewock

Gebhr: 38,00 € (inkl. Whisky Verkostung, Kése,
® Basta-Pasta!

Baguette, Wasser)
Fr. 24.01.2020 18.30 Uhr [[IURI&IE

Seit vielen Jahren fuhrt Getréinke Rodfer, die feinen
Nudelspezialitéten von Familie Mihlbacher aus
dem Ries. Unter Verwendung feinster Essig und
Olspezialititen zeigt Doris Rodter leckere Rezepte.
Nudelnester Carbonara auf Blaftsalat mit Italieni-
schem Dressing. Spaghetti mit selbstgemachtem
Pesto, Penne in Pilz-GemUse-Sauce, die Beste
Bolognese-SoBe mit Cranberry Balsamico. Dazu
gibts leckeren, mediterranen Wein.

Referentin: Doris Rodter, Hwm, Weinfachberatung
Gebuhr: 28,00 € (inkl. Wein/Wasser)

@ ..Méarchenhafte Weinprobe”
Fr. 31.01.2020 19.30 Uhr

Nach dem groBen Erfolg des letzten Jahres, laden
wir Sie wieder zu einem Abend flir alle Sinne ein.
Unser Seminarraum wird nur mit Kerzenlicht be-
leuchtet - eine ganz besondere Stimmung, wenn
Mdrchenerzdhler Matthias Fischer vom Abraxas
in Augsburg in die Wein-Mérchenwelt entfuhrt. Er
erzahlt nach alter Tradition, frei und ohne Buch

.Der Kleine Prinz” v. Antoine de Sainf-Exupéry mit

passend zum Mdrchen, schmackhafter Finger-
food-Begleitung. Dazu genieBen Sie verschiedens-
fe Weine, pr@sentiert von Doris Rédter.

Referenten: Matthias Fischer, Augsburger
Mdrchenzelt u. Doris Rodter, Weinfachberatung
Geblhr: 38,00 €

® Wilder Weinabend mit Willi!
Fr. 07.02.2020 19.00 Uhr

Unser Freund und Weinhumorist Willi Keicher stellt
auf lustige und humorvolle Art, 6 verschiedene
Weine aus der Winzergenossenschaft Heiloronn
vor. Dazu gibt es einen Antipasti Teller von Doris
Rédter unfer anderem mif leckeren, selbstgemach-
fen Wildspezialitéten vom Jéger GUnter Stark aus
B&umenheim. Mdchten Sie lachen und genieBen?
Dann ist dieser Abend genau richtig!

Referent: Willi Keicher WZG Heilbronn

Gebuhr: 38,00 € (inkl. Wein/Wasser)

@ Fischessen am Aschermittwoch
Mi. 26.02.2020 18.30 Uhr Wir kochen

- = -\
Am Aschermittwoch koche ich fir LS Ee
Sie ein leckeres Fischmen(! Rducherlachs-Parme-
san-Roulade auf Blattsalat mit Zitronen-Lavendel-
Dressing, Gebratener Saibling mit Gurken-Oran-
gensalat, Maronen Parfait mit Amarena-Kirschen.
Wir erkléren und servieren dazu zwei zu Fisch
passende Weine.
Referentin: Doris Rédter, Hwm, Weinfachberatung
Gebiihr 40,00 € (inkl. Wein/Wasser)

@ Késtliche Blitzkiiche
Mi. 04.03.20 18.30-22.00 Uhr NLLACIEIE
Gerade unter der Woche muss es in der Kiiche
schnell gehen. Wie wdr s mit folgenden raffi-
nierten Gerichten: Ofen-Seelachs mit Blattspinat,
Smoked-Lachs-Burger, Pasta Minestrone,
Leberkds-Pfanne (voll lecker). Dazu erkléren und
servieren wir 2 unkomplizierte Weine fir jeden Tag.
Referentin: Doris Rodter, Hwm, Weinfachberatung
Gebihr: 32,00 €

Wir kochen

® Mediterrane Kiiche L
live fiir Sie!

Mi. 11.03.2020 18.30 Uhr
Frische Kréuter, knackiges GemUse und Obst,
feines Olivendl, ein gutes Glas Wein, ein schénes
Pléitzchen und leckeres Essen mit Freunden gibt “s
bei uns. Wir holen den Sommer nach Bdumen-
heim und kochen fur Sie: Rucolasalat mit gegrillten
Pfirsichen sowie Feta auf Orangen-Senfdressing,
Gratin Provencale, Hihnchen-Roulade in Paprika-
Balsamico-SoBe, Dessert: Mango-Erdbeersalat mit
Marillen Balsamico/Basilikum C)I/Dressing. Dazu
servieren und erkldren wir 2 mediterrane Weine.
Referentin: Doris Rodter, Hwm, Weinfachberatung
Gebuhr: 39,00 € (inkl. Wein, Wasser)

® Ssalate und Dressing 2
Mi. 18.03.2020 18.30 Uhr [INEACIEICS
An diesem Abend stellen wir Ihnen die heimlichen
Stars der Kiiche vor, feinste Essig- und Olspeziali-
taten, die in groBer Auswahl in Glasamphoren
zum frisch zapfen bereit stehen. Wir zeigen versch.
Salatdressings auf ausgefallenen Salaten. Cobb-
Salat mit Bacon und Huhn (der Klassiker aus
USA), Kartoffelsalat mit Putenbrust, Artischocken
und Avocado mit Basilikum-Senf-Nussvinaigrette,
Sprossensalat mit Camembert und Blaubeer-
dressing, Gelbe-Beete-Salat mit Belugalinsen und
Lauch. Dazu servieren und erkl@ren wir einen
Séurearmen WeiBwein.

Referentin: Doris Rodter, Hwm, Weinfachberatung
Gebuhr: 28,00 € (inkl. Wein/Wasser)

@ Weinausflug Heilbronn
Sa. 28.03.2020 10.00 Uhr

Wir besuchen unseren Weinreferenfen und Freund
Willi Keicher in seiner Kellerei und haben mit ihm
ein interessantes Programm erstellt. Besuch

im Herzen des Weinlandes Wirttemberg im
Weinschatzkeller Heilbronn. Mit BegriBungssekt,
kleine Flihrung durch den Weinlehrpfad mit
Verkostung im Weinhé&uschen. Betriebsbesich-
tigung der Winzergenossenschaft Heilbronn

mit erkostung im Schatzkeller. Eine Raritét aus
vergangenen Jahren wartet auf Sie. Im Probier-
raum schwdbisch-humorvolle 6er Weinprobe mit
rustikalem Vesperteller und Mineralwasser.
GebUhr p. Person: 55,- € inkl. Busfahrt, Seki-
empfang, Kaffee und Kuchen, kleine Probe im
Weinhd&uschen, Probe in der Schatzkammer, 6er
Weinprobe mit Mineralwasser, Vesperteller.
Abfahrt 10 Uhr m. d. Bus: Getrnkemarkt Rodter
B&umenheim. Ruckfahrt nach Bumenheim: ca.
19.30 Uhr. Ankunft in Baumenheim: ca. 22 Uhr.

@ wasser ist nicht gleich Wasser!
Di. 31.03.2020 18.30 Uhr (Dauer: ca. 2 Std.)

Die gesundheitlichen Aspekte von Mineral-

und Heilwasser

Kopfweh, Schwindel, Wadenkrémpfe, Sodbrennen,
Verdauungsprobleme? Dann ist dieser Vortrag fur
Sie hochinterresant! Meist kann mit dem richtigen
Wasser sehr schnell eine Besserung erzielt
werden! Mif inbegriffen ist ein kleiner Imbiss! Fur
Gruppen vereinbaren wir gerne Wunschtermine!
Referentin: Doris Rodfer, Getréinkefachberaterin
Gebhr: 10,00 € (inkl. Wasserpr. + k. Imbiss)

ATIpp: Alle Seminare sind auch als
Geschenk-Gutschein erhdltlich!



